Sifonovy filter VINOFERM® MINI

Filtracné listy su vyrobené z rafinovanej kremeliny, ktora po oplachu vina nesposobuje jeho
nespravnu chut’. Filtracné listyneobsahuju azbestove vlakna alebo iny material, ktory by bol
pre vino, alebo l'udi Skodlivy. Filtracné listy je mozné pouzit’ iba raz, priCom na trhu je ich 5
typov:

e 2000: ve'mi hrubé
e 1000: hrubé

e 500: stredne jemné
e 100: jemné

e SST: sterilné

Za normalnych okolnosti postacuju 2 filtracie. Ak je vino vel'mi hmlisté (typ 1000), pouzite
typ 100. Primenej hmlistych vinach za¢nite typom 500 a skoncite typom 100.

Na ziskanie jemného a sterilného vina pouzivajte len typ SST.
Navod

Pred samotnou filtraciou by sa malo vino od¢erpat’ a nechat’ usadit’ na niekol’ko hodin. Ak je
vino prili§ hmlisté, malo by sa vykonat pred¢irenie, ked’ze hmlisté vina zablokuju filter skor,
¢im sa spomali celkovy proces a znizi mnozstvo vina.

Filtraéné listy by mali byt’ najskér namocené vo vode asi 5 minat. Namoceny filtrany list
musi byt umiestneny zibkovanoustranou smerom k priechl'adnej vstupnej Casti.

Zatlacte strednt Cast’ nahor do prichl'adnej hornej Casti a utiahnite 3 skrutkami.Umiestnite
¢iernu spodnt Cast’ a potom umiestnite uzatvorené filtraéné zariadenie k prijemcovi
(minimdlne o 1 az 1,5 m niz$ie). Sifon umiestnite do hlavného prijemcu. Tlak a rychlost’
zavisia od vzdialenosti medzi 2 prijemcami.

Cervena trubica musi byt pripevnena k sifénu v hornom sifone a na druhej strane k
priehl'adnému veku filtra na spodnom siféne. Zac¢nite pracovat nasdvanim vzduchu cez rarku,
az kym vino neza¢ne samo pradit’. Potom dotiahnite svorku, rarku namontujte na trysku a
znovu svorku otvorte. Tymto sposobom bude vino hladko filtrované. MoZe sa stat’, ze budete
musiet’ odiiat’ maly ¢ierny kolik aby ste odstranili vzduch z filtra. Ak sa tak stane, neskor sa
uistite €1 ste kolik umiestnili spéat’.Prvy preteceny liter vina nebude tplne Ciry, a preto by sa
mal vratit’ spat’ do horného prijemcu za uc¢elom Gplného Cirenia.

Rychlost’ filtracného procesu zavisi od hrabky vina, zvolenej hrubky filtraéného listu a od
mnozstva vina, ktoré sa ma filtrovat’.Filtracia 25 1 vina cez vel'mi hruby list trva asi pol
hodiny a filtracia 25 1 vina cez jemny filter trva asi 3 az 4 hodiny, ¢o znamena Ze je vZdy
vel'mi uzito¢né vino dvakrat prefiltrovat’.

Za ucelom zvySenia tlaku pouzite Cerpadlo (s filtrom Vinoferm®), ¢im sa skrati celkoveé
trvanie filtracie. V pripade pouzitia Cerpadla sa ale filtracné listy rychlejSie opotrebuju.

TIP: odpora¢ame pouZit’ iba origindlne filtracné listy (ref. ¢. 019.015.7)
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